
 
 

Nos menus pour vos soirées de fin d’année 
 

 

 

Soupe de courge & cappuccino de noisettes torréfiées 
 
 

Suprême de poulet jaune confit aux champignons 
Brochette de pommes grenailles confites au romarin 

Poêlée de légumes et jus court 
 
 

Tarte Tatin et son caramel au beurre salé 
 

CHF 50.- par personne 

 
 

Carpaccio de cannette à la cardamome 
Bouquet de salade à l’huile de noisettes 

Copeaux de Parmesan 
OU 

Raviole ouverte de gambas au lait de coco 
 
 

Souris d’agneau confite au thym citronné 
Embeurrée de pommes de terre aux herbes 

Légumes braisés 
 
 

Ananas rôti aux pistils de safran, tuile aux amandes 
 

CHF 72.- par personne 
 
 

Soupe de cardons épineux genevois (AOP) à l’essence de truffe blanche 
 
 

Filet de bœuf en basse température, jus court aux herbes aromatiques   
Gratin dauphinois 

Courgettes Rondini en panier de mini légumes 
 
 

Fondant au chocolat cœur framboise & coulis de fruits rouges 
 

CHF 92.- par personne 


